
Ci sono attimi che meritano di essere
ricordati: una tavola condivisa, un calice

versato con cura, 
una conversazione che scorre leggera.

 Qui desideriamo offrirvi proprio questo:
buoni momenti.

Momenti fatti di sapori autentici, gesti
semplici e attenzione per ogni dettaglio.
 Momenti da vivere con calma, lasciando

che il tempo si prenda il suo spazio.
Siamo felici di accogliervi e di far parte

 del vostro tempo qui.
 Che questo sia l’inizio di 

buoni momenti da gustare insieme

Nadia, Davide

e tutto lo staff



Antipasti
SALMONE MARINATO    

marinatura alla barbabietola - uova di salmone- cremoso al caprino e miele

18,00 €

(4-7-12)

TARTARE DI MANZO
finferli - zabaione al Piave Stravecchio - crumble di nocciole

16,00 €

(1-3-7-8-10)

ZUCCA IN ORIENTE
zucca in saor - hummus di zucca - yoghurt al curry verde

pane naan - anacardi e sesamo

15,00 €

(1-5-6-7-8-10-11- 12)

TRIGLIA MEDITERRANEA
focaccia ai pomodori secchi - stracciatella - salsa speziata agli agrumi

17,00 €

(1-4-6-7-12)

SELEZIONE DI FORMAGGI E SALUMI 
“in diretta” - ciò che di buono abbiamo selezionato

mostarde - miele - marmellate

15,00€ a persona
(7-10-12 variabili)

Coperto: € 2,00

Cestino di pane extra €1,50



Primi

SPAGHETTONI 
bottarga - burro agli agrumi - cozze al fumo

20,00 €

(1-4-6-7-12-14)

MACCHERONCINI ALL’UOVO 
stracotto di coniglio - il suo fondo - erbe aromatiche e tartufo nero

16,00 €

(1-3-5-7-9-10)

CAPPELLETTI POLENTA E BACCALA’ 
ripieno al baccalà - chips di polenta - salsa pil pil - olio al prezzemolo

16,00 €

(1-3-4-7-12)

CANEDERLI DI FINFERLI
Graukäse - cipolla croccante

17,00 €

(1-3-7)

GNOCCHI DI RICOTTA 
porcini - salsa di nocciole - crumble di pane Pücia

18,00 €

(1-3-6-7-8)

 



Secondi 
CORBA GRIGLIATA DEL GARGANO 

spuma di patata viola - tuberi arrosto e salsa alle more

26,00 €

(4-7-9)

COSTINE DI MANZO 
glassa alla cola - pannocchietta arrostita al burro

23,00 €

(1-5-6-7-9-10-12)

MELANZANA TERIYAKI
salsa teriaki - pomodori - ricotta affumicata

18,00 €

(1-5-6-7-10-12)

FILETTO DI MAIALINO 
demi glace al tartufo - millefoglie di patate alla senape di Digione

20,00 €

(3-7-10-12)

T-BONE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA
24,00 €

COSTATA DI MANZO 
8,00 €/ 100g

Contorni  : patate al burro (7),\ tuberi misti (7), carotine glassate 3,00€



Dolci  
      

NOCCIOLE, TARTUFO , SALE
mousse di nocciole e tartufo - salsa di pralinato di nocciole

sablé integrale - sale

9.00 €

(1-7-8-12)

MIRTILLI E LAVANDA
namelaka ai mirtilli - gel alla lavanda - miele - grano saraceno

8,00 €

(1-3-7-12)

CHE FICO !!!
latte cotto alle foglie di fico - fichi caramellati

gel di grappa Poli Sarpa Oro - crumble di pane

9,00 €

(1-3-7)

BIGNÈ PERE E CIOCCOLATO
bignè craquelin - mousse di cioccolato fondente - pere

9,00 €

(1-3-7)

PETIT FOURS DEL GIORNO
1,50 € al pezzo - chiedi info a noi

(allergeni variabili)

SELEZIONE DI FORMAGGI 
mostarde - miele - marmellate

10,00 €

(7-10-12 variabili)
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